APERITIVOS Y COCKTAILS
Amaretto Sour $ 4.800
Blody Mary $6.800
Campary mineral $ 6.200
Caipirinha/Caipiroska $ 6.200
Jerez Sour $ 4.800
Kir royal $ 4.800
Mango sour frozen $ 5.800
Moscow Mule $ 7.800
Mojito $ 6.200
Mojito Sabores $6.800
Negroni $6.800
Pisco sour tradicional $ 4.300
Pisco sour peruano $ 6.500
Pisco sour frozen $5.300
Tequila Margarita $ 6.200
Tom Collins $ 6.500
Vaina $ 4.300
Whisky sour $6.800

SPRIT?Z

Aperol Spritz $ 6.800

Ramazotti Spritz $ 6.800

St. Germain Spritz $ 8.500

POR COPA

Copa de Espumante Brut $ 4.800

Copa de Vino Reserva $ 4.900

Copa de Pinot Noir $5.200

Copa Jerez Tio Pepe $ 5.800



BEBIDAS Y JUGOS
Bebidas / soft drinks $ 2.400
Jugos Naturales / Natural Juice $ 3.600
Limonada menta jengibre / Lemonade $ 3.600

CERVEZAS

Austral lager/ calafate

Austral Torres del Paine 500cc
Heineken

Heineken 00°

Cristal O°

Kunstmann lager/torobayo
Kunstmann Gran Torobayo 500cc
Royal

Sol

Mahou sin gluten

Chop Heineken 500cc

Extra Michelada

$4.200
$5.800
$4.200
$4.200
$4.200
$4.200
$5.800
$4.200
$4.200

$4.200

$4.800

$1.200



ENTREMESES

Calamares o camarones a la romana $12.500
Breaded calamari or prawns with sauce tartar

Congrio Perlan $13.800
Perlan conger eel

Diced, breaded conger eel, with sauce tartar

Filete aperitivo $13.800

Beef tenderloin appetizer
Diced beef sauteed in olive oil, pepper, tabasco and
ketchup (sauce barbecue)

Locos a la Romana $21.900
Breaded Abalones with sauce tartar

Porcién de Papas Fritas $6.000
French fries

Porcién de Empanaditas (6 unidades) $7.800



ENTRADAS

Nuestras entradas son acompanadas de tostadas, puedes

pedir opcion de galletitas libre de gluten.

Carpaccio de Atln $14.800
Tuna Carpaccio

Carpaccio de Salmén $14.800
Salmon Carpaccio

Carpaccio de Filete de res $14.800
Beef tenderloin Carpaccio

Ceviche a la peruana $14.800

Peruvian Ceviche
Diced fish, prawns, with purple onion, avocado and corn

Camarones salsa americana $12.500
Shrimp with a base of lettuce and golf sauce

Crudo de filete acompanado de tostaditas $17.800
Steak tartare with bread toasts.

Locos mayo $ 21.900
Abalone with mayonaise

Ostiones Parmesanos $15.800
Razor clams au gratin

Tartaro de Atun con palta $17.800
Tuna Tartare with avocado

Tartaro de Salmén con palta $17.800
Salmon Tartare with avocado



ENSALADAS

Cesar Club $14.800

Lechuga, crutones, queso parmesano, palmitos, champifiones y camarones

Lettuce, heart of palm, mushrooms and shrimp

Cesar Camarén $12.800
Shrimp Caesar Salad

Cesar loco $20.500
Abalone Caesar Salad

Cesar pollo $8.800
Chicken Caesar Salad

Ensalada marinera $20.200

Lechuga, ostiéon, camardn y loco
Lettuce, scallops, shrimp and abalone

PASTAS
Fetuccini Alfredo $ 8.800
Fetuccini Fruto de mar $17.800
Raviolli di zucca $11.800

Rellenos de zapallo, ricota, cointreau, con camarones y almendras salteadas
Pumpkin stuffed pasta, ricota, cointreau, with shrimps and almonds

SOPAS
Crema de zapallo $ 6.500
Caldillo de Gongrio $16.800
Caldillo de Congrio con mariscos $21.800

Sopa de Marinera $14.800



SANDWICHES

Todos nuestros churrascos son elaborados con carne de filete.

Churrasco solo $10.800
Churrasco tomate mayo $ 11.500
Churrasco palta mayo $11.500
Churrasco tomate, palta y mayo $ 11.500
Churrasco palta y porotos verdes $11.500
Chacarero $ 11.500
Barros Luco $11.500
Sandwich atun $8.800
Lechuga, palta, tomate y mayonesa

Sandwich vegetariano $8.800
Palta, tomate, quesillo y mayo

Ave palta mayo $ 8.800
Ave palta, tomate y mayo $ 8.800
Barros jarpa $ 7.800
Barros jarpa palta $ 8.800
Queso caliente $ 7.800
Porcién de aji verde $1.200

Porcion de mayonesa $ 600



PLATOS PRINCIPALES

Filete a lo pobre $20.500
Filete tailandés $19.500
Congrio plancha con salsa mariscos $ 21.500
Congrio Frito pobre $21.500
Locos salsa hewburg $22.900
Salmén mariscos pil pil $ 21.500
Salmoén relleno de queso con salsa $16.800

de pimienta verde
Chupe de mariscos $18.500
Crepe de mariscos $18.500

Pastel de jaiba $16.500



CARNES

Filete Grille $14.800
Churrasco al plato $11.800
Pollo Grille $ 7.800
Milanesa de filete $13.800
Escalopa Kaisser $15.800
Milanesa de pollo $ 9.500
PESCADOS
Atun grille $13.200
Atun al sésamo $14.200
Salmoén grille $13.200
Congrio grille $13.200
Congrio frito $14.200
SALSAS
Salsa Merlot / finas hierbas/ limoén $ 3.400
Salsa de alcaparras / roquefort $ 4500
Salsa de champifiones $ 5.200
Salsa de mariscos/margarita $ 9.100
Salsa Newburg $ 3.800



GUARNICIONES
Arroz $4.200
Champifones Salteados $5.200
Choclo a la crema $4.800
Espinacas a la crema $5.200
Papas fritas $4.200
Papas salteadas /puré $5.200
Ensalada surtida $ 5.800
Panaché de verduras $5.200

MENU NINOS
Churrasco al plato con agregado $ 6.800
Congrio perlan con agregado $ 7.800
Nugget de pollo con agregado $ 4.800
Pollo plancha con agregado $ 5.400
Salchichas con agregado $ 4.800

Agregados: arroz, papas fritas o puré



POSTRES

Brownie con helado y salsa de chocolate $ 5.200
Panqueque celestino $ 4.800
Tarta de fruta $ 4.800
Creme Brulee $ 4.200
Copa de Helado $ 3.800
Copa de Helado artesanal $ 4.800
Helado Artesanal de pistacho con $5.200
merengue gratinado

Papayas al jugo $ 5.500
Suspiro Limeno $ 4.800

C AFE
simple /doble

Café Espresso

Café Ristretto

Café Cortado
Capuccino
Chocolate con leche
Té e Infusion

$3100 $4.800
$3.100 $4.800
$3.800 $4.800
$3.800 $4.800
$ 4.800
$2.200



VINOS

VINOS BLANCOS

SAUVIGNON BLANC 750cc

Amayna San Antonio Garces Silva
Corralillo San Antonio Matetic
Leyda Garuma Leyda Leyda
Amaral Leyda Leyda
Cartagena San Antonio Casa Marin
Luis Felipe Edwards Gran R Leyda L.F. Edwards

CHARDONNAY 750cc

Amaral Leyda Montgras
Leyda Falaris Hill Leyda Leyda
Luis Felipe Edwards Gran R. San Antonio L.F.Edwards

BLENDED Y OTRAS CEPAS 750cc

Unique Los Lingues Siegel
The Master Maule Villa Golf
Polkura Malbec Colchagua Polkura

$24.000
$16.800
$16.800
$16.800
$16.800
$12.800

$16.800
$16.800
$12.800

$19.000
$21.000
$24.000



V I

N O S

VINOS TINTOS

CABERNET SAUVIGNON 750CC

Casa Real

Medalla Real, Rsva

Montes Alpha

Perez Cruz, Gran Rsva
Tarapaca, Gran Rsva

Toro de Piedra, Gran Rsva
Marques de Casa Concha

Luis Felipe Edwards, Gran Rsva

CARMENERE 750cc

Casa Real

Cordillera, Miguel Torres
Medalla Real, Rsva

Montes Alpha

Perez Cruz Limited Edition
Tarapaca, Gran Rsva

Tarapaca, Gran Rsva E. Negra
Toro de Piedra, Gran Rsva

Luis Felipe Edwards, Gran Rsva

MERLOT 750cc

Medalla Real, Rsva
Montes Alpha
Santa Ema, Gran Rsva

Maipo
Maipo
Colchagua
Maipo
Maipo
Colchagua
Maipo
Colchagua

Maipo
Cachapoal
Maipo
Colchagua
Maipo
Maipo
Maipo
Colchagua
Colchagua

Colchagua
Colchagua
Maipo

$24.000
$11.800
$24.000
$13.800
$16.900
$14.800
$19.800
$12.800

$24.000
$21.000
$11.800
$24.000
$24.000
$16.900
$32.000
$14.800
$12.800

$11.800
$24.000
$14.800



VINOS

VINOS TINTOS

PINOT NOIR 750cc

Leyda, Las Brisas Leyda $16.900
Loma Larga Casablanca $16.900
Cartagena, San Antonio $16.900

SYRAH 750cc

Montes Alpha Colchagua $24.000
Polkura Syrah Colchagua $24.000
Polkura G+i Colchagua $26.000
VINOS 375cc
Castillo de Molina, Gran Rsva, Carmenere $7.800
Perez Cruz, Rsva, Cabernet Sauvignon $8.800
Tarapaca Gran Reserva, Cabernet Sauvignon $9.200
Toro de Piedra, Rsva, Cabernet Sauvignon $7.800
Santa Digna, Rsva, Cabernet Sauvignon $6.800
Corralillo, Rsva, Sauvignon Blanc $9.200
Casas del bosque Rsva, Sauvignon Blanc $7.800
ESPUMANTES

750cc 375CC 200CC
Chandon Brut $17.800 $6.800
Chandon Brut Nature $19.800
Estelado, Brut Rose $15.800

Freixenete Brut $16.800 $6.800



